Hatzced,

WEIN/INSPIRATION

2018 AuXerrois trocken

Boden/Terroir
Lossboden mit Jurakalkunterlage

Rebsorte
Auxerrois

Erntemenge
80 hi/ha

Ernte
schonende Handlese mit Beerensortierung bei kiihlen Temperaturen,
madglichst an Fruchttagen nach dem Mondkalender

Vinifikation
Spontan vergoren, 2.malolaktische Garung, keine Schonung, vegan, geringe
Schwefelung vor Abfiillung

Ausbau
Inox

Weinbeschreibung

Der Auxerrois strahlt im Glas in einem hellen zarten Gelb. Seine
ausdrucksvolle Nase spielt mit feinen Fruchtaromen nach Apfelbliite,
Limette und Netzmelone. Die sehr kalkhaltige Lage, auf der dieser Wein
wachst, gibt ihm eine ausdrucksvolle mineralische Note. Ein Exil-Franzose
mit Verfiihrerpotential!

Empfehlung:
Zu asiatischer- und exotischer Kiiche, milden Kasesorten, gegrilltem
Gemise und Fleisch mit sahnigen Saucen

Servieren
8-10°C

Zertifizierungen )
Zertifiziert durch Kontrollstelle DE-OK0-039
ECOVIN- und DEMETER- Verband

Dieser Wein ist fiir Veganer geeignet.

Analysenwerte und Kennzeichnung
Alkohol: 12,5%vol ~ Saure: 5,4 g/l Restzucker: 6,5 g/l  Art. Nr. 828 /0,75l
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